Dietetyka I rok PPUZ 2021/22 ----------- TŻiP – ćw.  – zadania do realizacji
	Lp.
	
	
	Zad 1 – zboża*

	1
	Babiarz
	Natalia
	Bagietki, bułki śniadaniowe

	2
	Bochnak 
	Agnieszka
	Rogale, chałka

	3
	Bryniarski
	Bartłomiej
	Makarony 

	4
	Joniak 
	Wiktoria
	Pieczywo pszenne białe i razowe

	5
	Karwat
	Jolanta
	Pieczywo żytnie, ciastka kruche

	6
	Kowalczyk
	Paulina
	Bagietki, bułki śniadaniowe

	7
	Kuruc
	Maria
	Rogale, chałka

	8
	Lach
	Hubert
	Makarony 

	9
	Leśnicka
	Aneta
	Pieczywo pszenne białe i razowe

	10
	Liberda 
	Sabina 
	Pieczywo żytnie, ciastka kruche

	11
	Machaj
	Kinga
	Ciasto półkruche, paluszki słone

	12
	Mąka 
	Wioletta
	Ciasto francuskie, chleb razowy

	13
	Niedośpiał
	Patrycja
	Pączki, faworki

	14
	Prokop 
	Paweł
	Bułki graham, precelki

	15
	Sawościak
	Agnieszka
	Biszkopty, krakersy

	16
	Smreczek
	Karolina
	Knedle,  pyzy, kopytka, leniwe

	17
	Surówka
	Beata
	Ciasto francuskie, chleb razowy

	18
	Świetlak
	Anna
	Biszkopty, krakersy

	19
	Tokarczyk
	Klaydia
	Pączki, faworki

	20
	Wapiennik
	Marcin
	Bułki graham, precelki

	21
	Wojtanek
	Aneta
	Ciasto półkruche, paluszki słone

	22
	Zubek
	Anna
	Knedle,  pyzy, kopytka, leniwe

	23
	
	
	

	24
	
	
	

	25
	
	
	

	26
	
	
	

	27
	
	
	

	28
	
	
	

	29
	
	
	

	30
	
	
	

	31
	
	
	


· 1/ należy w oparciu o literaturę dokonać opisu: składu wskazanego pieczywa, procesu technologicznego, jego wyglądu (fot), właściwości odżywczych i dietetycznych;

