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Il vino bianco secco, semi-secco
Il vino rosso fermo 
Il vino liquoroso 

Barolo- il vino rosso fermo (in Piemonte)
Il Prosecco – il vino bianco frizzante (in Lombardia, in Veneto)
Il Chianti – il vino rosso fermo (in Toscana)
Il Canonau – il vino rosso fermo (in Sardegna)
Il Nero d’Avola – il vino rosso fermo (in Sicilia)
Il Montepulciano d’Abruzzo – il vino rosso fermo (in Abruzzo)

p.49
lesso= lessato, fritto, cotto
arrosto – fatto al forno o alla griglia 
il pesce        la pesca  le pesche 
Tipi di carne:
il manzo 
il maiale
il coniglio 
il tacchino
il pollo
l’anatra (alle mele)
l’agnello 

I tipi di locali
La mensa universitaria/ aziendale
Il ristorante e’ caro
Caro/a buon mercato
La pizza al taglio    Vincenti 
La trattoria – un locale fuori citta’, in periferia dove si mangia il pane prodotto in casa, il formaggio, si beve il vino prodotto in casa
I prodotti genuini 




La tagliata all’aceto balsamico
Il risotto ai funghi 
Solo acqua frizzante 
L’acqua frizzante/ naturale

https://ricette.giallozafferano.it/Parmigiana-di-melanzane.html

un piatto senza sale, senza zucchero
un piatto insipido – senza gusto 


Un calice – un bicchiere 
Portare a tavolo 
Fare una prenotazione per .,.,..

Io prendo
Io prendo
Io vorrei
Per me 
Grazie 
p.51  es 4 e 5 

Un attimo = un momento
Fuori menù..
La tagliata al sangue/ ben cotta 

Es 4 p.51 
Es 7 p.52
Bevo, bevo, esco, il conto, la ricevuta, la fattura, partita IVA, biglietto da visita 

[bookmark: _GoBack]Tornare, ritornare 

Volere 
Io voglio     io vorrei 
tu vuoi
lui, lei, Lei vuole       vorrebbe 
noi vogliamo
voi volete 
loro vogliono
bere
io bevo
tu bevi
lui, lei, Lei beve 
noi beviamo
voi bevete
loro bevono

compito:   esercizi p.155,156, lessico presentazione Cucina, 
dialogo “Al ristorante” a base degli audio 57,58 (trascrizioni) – menù il Grottino
					Anna Lipińska 


