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(kuchenki — typy — rodzaje stosowanych garnkow)

7. Dziatania marketingowe firmy Tefal
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10. Poroéwnanie marki Tefal z polskg marka



PRODUKT- CHARAKTERYSTYKA, DZIALANIE,
ZASTOSOWANIE




GARNEK

naczynie wykonane z metalu lub gliny stuzgce do
gotowania pozywienia (sjp)

naczynie kuchenne stuzgce

do gotowania lub duszenia potraw, najczesciej w
ksztatcie cylindra z dnem | z dwoma uchwytami na

zewnetrznych scianach. Zwykle wyposazony jest w
pokrywke z uchwytem.



MATERIALY Z KTORYCH SA WYKONYWANE
GARNKI:

stal weglowa— najczesciej garnki emaliowane
| zdobione

stopy aluminium
miedz | je] stopy
stal nierdzewna najczesciej typu 18/8
(18% chromu - 8% niklu) lub 18/10
zeliwo
szkto
ceramika (w tym glina)



ZASTOSOWANIA
GARNKOW JAKO
PRODUKTOW

Gotowanie — najczesciej spotykana
w charakterystyce uzytecznosc,
obréobka termiczna zywnosci w duzej
ilosci gotujgcej sie wody.

Smazenie — z powodzeniem w garnkach

mozna rowniez smazyc¢, szczegolnie

w specjalnym typie garnka — rondlu.

Smazenie to rowniez obrobka termiczna
zywnosci, w przeciwienstwie do

gotowania nie wymaga duzej ilosci

cieczy, stosowana ciecz musi byc

ttusta(np. olej, ttuszcz zwierzecy,

oliwa z oliwek).

Pieczenie — W garnku mozna upiec
np. domowy chleb. Jest to obrobka
termiczna nie wymagajgca uzycia
cieczy, zachodzi w nagrzanym do
wysokiej temperatury zamknietym
Srodowisku.




SCHEMAT DZIALANIA GARNKOW

Powierzchnia garnka wykonana
jest z materiatu, ktore tatwo
przewodzi ciepto.

Garnki mogg by¢ wykonane
z metalu (stal szlachetna, zeliwo,
aluminium), ceramiki czy szkia.

Garnek umieszczany jest nad nad
zrodtem ciepta (kuchenkg gazowa,
elektryczng, weglowg Iub ptytg
indukcyjng)

Zrodto ciepta powoduje podgrzanie
podstawy garnka. Garnek musi
zawiera¢ odpowiednie Srodowisko
(zazwyczaj wode lub olej), ktore
jest podgrzewane i powoduje
zmiane struktury przyrzgdzanej

potrawy.




GARNKI - RYS HISTORYCZNY

Najstarsze odkryte przez archeologow garnki powstaty
w Japonii okoto roku 10 000 p.n.e.

Poczatkowo garnki wykonywano na dwa sposoby.
Pierwszy polegat na wydrgzeniu kciukami w grudce
gliny dziury, a nastepnie uformowaniu naczynia przez
podnoszenie gliny wokot niej.

Druga metoda to zwijanie dtugiego walka gliny w spirale
po to, by scianki garnka tworzyty sie rownomiernie.
Uformowanie naczynia o sciankach jednakowe;
grubosci byto jednak trudne, a nierdwno ulepione garnki
tatwo sie ttukty.



GARNKI - RYS HISTORYCZNY -l|

Przetom nastgpit w Mezopotamii okoto 3250 roku p.n.e.
Do formowania ceramiki zaczeto stosowac koto.

Ktos wpadt na pomyst, by zamocowac koto poziomo

| wrzuci€ na nie grudke gliny. Obracajgce sie koto
umozliwiato garncarzowi ksztattowanie gliny palcami.
Ruch obrotowy sprawiat, ze powstajgce naczynia byty
symetryczne, a przy pewnym doswiadczeniu mozliwe
okazato sie formowanie scianek jednakowej grubosci.



PO UFORMOWANIU GARNKA / NACZYNIA NALEZALO
JE WYSUSZYC — IM WIEKSZE TYM DLUZEJ MUSIALO SCHNAC —
NAWET DO 1 TYGODNIA.




WYPAL. NACZYN W PIECU GARNCARSKIM

Od pradziejow ludzie wypalali naczynia na swoje
potrzeby. Na poczagtku robiono to w ognisku ale

Z biegiem lat i potrzeb cztowiek stworzyt ré6zne rodzaje
piecow garncarskich od prymitywnych jamowych az po
duze piece garncarskie uzywane w niektorych regionach
do dzis.

Tradycyjny ziemny piec garncarski (uzywany od XVIII w.
do dnia dzisiejszego) byt zazwyczaj na tyle duzy, ze
dorosty mezczyzna mogt w nim stangc i rozprostowac
rece. Tak wiec garnki na jego zatadunek garncarz toczyt
przez wiele tygodni. Wypat trwat od 25 do nawet 60
godzin (w zaleznosci od wielkosci i konstrukciji pieca).

Sztuka wypatu garnkéw nie byta tatwa i przechodzita
Zazwyczaj Z ojca na syna.



PIEC GARNCARSKI - WIDOK W

PRZEKROJU

Ryc. 23. Piec garncarski z Kremitz, Kr. Jessen

Wg H. Brachmanna



NASTEPNE FAZY PRODUKCJI NACZYN:

Po odkryciu zelaza naczynia kuchenne zaczeto
wytwarzac z tego metalu przez wykuwanie
pojemnikow, garnkow, sztuccow z zelaznej blachy.

Wraz z rozwojem chemii garnki i patelnie byty

pokrywane zaroodporng emalig — co powodowato,
Ze naczynia nie rdzewiaty.

Obecnie naczynia kuchenne wytwarzane sg z zelaznej
blachy, pokrywanej czesto emalig lub teflonem.
Produkowane sg takze ze stali nierdzewnej
| aluminium (zwykle garnki, patelnie, czajniki) oraz
tworzyw sztucznych (pojemniki do przechowywania
potraw), a takze ze szkfa i kamionki.

Do dzisiaj uzywane i produkowane sg naczynia gliniane.



ANALIZA MARKETINGOWA GARNKA JAKO

PRODUKTU
(WG KONCEPCJI PH. KOTLERA)

Podstawowy pozytek - jest to czes¢ produktu, ktérg klient faktycznie
potrzebuje (garnek - naczynie).

Produkt podstawowy - wszystko to, co znajduje sie w standardowym
wyposazeniu produktu, najczesciej konieczne do jego uzytkowania
(np.pokrywka).

Produkt oczekiwany - oczekiwania nabywcy wobec zakupionego produktu
(wytrzymatosc, odpornosc¢ powtoki na uszkodzenia mechaniczne, ochrona
przed przypalaniem/przywieraniem do powierzchni).

Produkt rozszerzony - wszystko to, co przewyzsza podstawowe
oczekiwania klienta, czyli dodatkowe funkcje (darmowa dostawa do domu
przy zakupie online, dodatkowe akcesoria do zestawu np. akcesoria do
teflonu).

Produkt potencjalny - wszystkie ulepszenia i modernizacje, jakim moze
zostac poddany produkt w przysztosci (konkursy dla klientow, ktérzy kupili
produkt, dodatkowa gwarancja za zarejestrowanie zakupu, Wydawnlctwa dot.
kulinarnych mozliwosci przy zastosowaniu garnkow).

*Kotler P., Armstrong G., Saunders J., Wong W., Marketing, podrecznik europejski, Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne, Warszawa, 2002.


https://mfiles.pl/pl/index.php/Marketing

SEGMENTY UZYTKOWNIKOW GARNKOW

Kucharze amatorzy — niewybredni, koncentrujgcy sie
na zakupie produktu o zadowalajgcej jakosci I niskigj
cenie, uzywajgcy produktu stosunkowo rzadko

Gospodynie domowe — cenigce jakosc, ale rowniez
przystepng cene, w odroznieniu od kucharzy
amatorow uzywajg garnkow bardzo czesto, produkt
musi byC wytrzymaty

Wiasciciele restauracii — poszukujg produktow do
przygotowywania potraw na wiekszg skale, wiekszych
objetosciowo, wytrzymatych, istotna jest rowniez dla
nich cena produktu

Kucharze profesjonalisci — wymagajg najwyzszej
jakosci, produktow innowacyjnych, najnowszych
technologii, cena nie ma wiekszego znaczenia
znaczenia




NAJBARDZIEJ ZNANE MARK]I
PRODUCENTOW GARNKOW
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KLASYFIKACJA GARNKOW
ZE WZGLEDU NA MATERIAL, Z KTOREGO
JE WYKONANO

- Ze stali nierdzewnej

- Zeliwne

- Ceramiczne

- Emaliowane

- Aluminiowe

- Szklane
ledziane

|
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RODZAJE KUCHENEK
ZE WZGLEDU NA SPOSOB EMISJI CIEPLA

- Kuchenki gazowe

- Kuchenki indukcyjne
- Kuchenki elektryczne
- Kuchenki halogenowe
- Kuchenki ceramiczne

AR < SYYY

glass electric gas induction Sensor
ceramic




KUCHENKA A GARNEK

Wiekszos¢ wymienionych garnkow nadaje sie
na dowolny rodzaj kuchenki, z wyjgtkiem ptyt
iIndukcyjnych.

Na kuchniach indukcyjnych mozna uzywac garnkow
tylko z dnem wykonanym z odpowiedniego materiatu,
takiego jak:

Stal lub zeliwo

Dowolny materiat z trwale wprasowang w dno ptyta
wykonang z odpowiedniej stali lub zeliwa



KUCHENKI INDUKCYJNE - CHARAKTERYSTYKA

Garnki uzywane na ptytach indukcyjnych powinny
mieC dno, ktore przycigga magnes.




KUCHENKI INDUKCYJNE - CHARAKTERYSTYKA

Nowoczesne garnki do indukcji sg tak naprawde
garnkami wielofunkcyjnymi, a to oznacza, ze
oprocz ptyty indukcyjnej moga by¢ wykorzystane
zarowno na kuchence elektrycznej, jak | gazowej.
Jednakze, zanim ich tak uzyjemy, trzeba to
doktadnie sprawdzi¢ w specyfikacji danego
garnka.
Jezeli nie bedzie on przeznaczony do uniwersalnego
stosowania, to mozemy go w ten sposob zniszczyc.



NIETYPOWE GARNKI

Oprocz garnkow klasycznych mamy do wyboru rozne
naczynia specjalistyczne:

Garnek do gotowania na parze
Szybkowar
Garnek do gotowania na parze

Garnek rzymski (wykonany z naturalnych materiatow,
np. gliny)

Garnek do gotowania ryb

Garnek do gotowania makaronu



THERMOMIX - CHARAKTERYSTYKA

W ostatnich latach garnkiem, ktory zrewolucjonizowat
polski rynek jest tak zwany Thermomix. Jest to nie
tyle garnek, co wielofunkcyjne urzgdzenie kuchenne

stuzgce nie tylko do gotowania, lecz takze
do pieczenia.




POWERPOT - CHARAKTERYSTYKA

Kolejng innowacjg na rynku, moggcg zagrozic
konkurencji jest system do gotowania PowerPot.
PowerPot wykorzystywany jest do gotowania

w warunkach plenerowych, ktory moze stuzyc
takze jako przenosny generator pradu.

PowerPot przeksztatca ciepto z gotowania w energie
elektryczng — do dna garnka przymocowana jest
termoelektryczna ptyta, do ktorej podpiete sg

ognioodporne kable zakonczone wyjsciem USB.



REKLAMA PRODUKTOW MARKI TEFAL

Przekaz reklamowy o marce Tefal jest prezentowany w:
- programach telewizyjnych,

- gazetach,

- na stronach internetowych,

- lokalnych gazetkach promocyjnych.




REKLAMA PRODUKTOW MARKI TEFAL

Dziatania reklamowe na szerokg skale przynosza

nie tylko zysk pieniezny lecz rowniez zwiekszajg
swiadomosc klienta o mozliwosciach
dystrybucyjnych firmy.

Obecnie garnki firmy Tefal mozna nabyc¢ w:
sklepie firmowym,
sklepach specjalistycznych z AGD,
w sklepie online.



CIEKAWOSTKI DOTYCZACE GARNKOW

Garnki zeliwne lekarstwem na anemie

Im potrawa kwasniejsza | im dtuzej gotowana, tym
wiecej zelaza przechodzi do niej z garnka.

Rowniez potrawy zawierajgce wiece] wody absorbujg
wiecej zelaza.

Jednak nawet niewielkie ilosci zelaza, ktore przenikajg
do potraw podczas gotowania niekwasnych potraw
w wielokrotnie uzywanych garnkach zeliwnych moga
znaczgco zwiekszyC podaz zelaza w organizmie, jesli
garnki zeliwne uzywane sg na co dzien.

Moze to mieC znaczenie w przypadku osdb z anemia.




CIEKAWOSTKI DOTYCZACE GARNKOW

Garnki z duzg iloscig kolorowych szlaczkow
oraz upiekszen zawierajg Slady otowiu | kadmu.

Lepiej unikac talerzy, kubkow i innych elementow
zastawy stotowej, upstrzonej motywami.



CIEKAWOSTKI| DOTYCZACE GARNKOW

Dno w garnkach powinno by¢ grube i ciezkie zapobiega
to przywieraniu i przypalaniu potraw oraz wptywa na
dtugie utrzymywanie ich temperatury.




CIEKAWOSTKI DOTYCZACE GARNKOW

Uchwyty do garnkow wykonane z ebonitu nie
utrzymujg temperatury, dzieki czemu wolno sie
nagrzewajg dzieki czemu bez problemu mozemy
garnek potrzymac wytgczajac ryzyko oparzenia.



Charakterystyka marki

Tefal




HISTORIA MARKI TEFAL

Tefal — francuskie przedsiebiorstwo zajmujgce sie
produkcjg patelni, garnkdw oraz drobnego
sprzetu AGD, zatozone w 1956 roku przez Marca
Grégoire'a. Nazwa Tefal pochodzi od
stow TEFlon i Aluminium.

Wszystko zaczeto sie 2 lata wczesniej, gdy
Marc Grégoire poszedt za radg swojej zony i uzyt
Teflonu do pokrycia patelni, tak samo zrobit to ze

swoim sprzetem wedkarskim.




W NIEKTORYCH KRAJACH (NP. W STANACH
ZJEDNOCZONYCH)

PRODUKTY TEFAL SA ROWNIEZ
SPRZEDAWANE POD NAZWA T-FAL.
DUPONT (WLASCICIEL MARKI TEFLON)
NALEGAL NA ZMIANE NAZWY ZE WZGLEDU NA
JEJ PODOBIENSTWO DO ICH WEASNEJ MARKI.

https://www.youtube.com/watch?v=Uyx
Bfe3Jzuc



https://www.youtube.com/watch?v=UyxBfe3Jzuc
https://www.youtube.com/watch?v=UyxBfe3Jzuc

MARKA TEFAL MA JUZ 60 LAT




MISJA PRZEDSIEBIORSTWA TEFAL

Misja przedsiebiorstwa jest udostepnianie
produktoéw i ustug, ktore pozwalaja przygotowac
smaczne, zréoznicowane i zdrowe positki oraz
wykonywac pozyteczne codzienne czynnosci

z mysla o sobie, swoich bliskich i przyjaciotach.

lTefal

Zyj z pomystem



Koncepcje i innowacyjne rozwigzania odpowiadajg
na potrzeby klientow.
Wszystko zaczeto sie od jednego pomystu:
garnka zapobiegajgcego przywieraniu przyrzgdzanych
potraw.
Rewolucyjny produkt, ktory utatwit i uatrakcyjnit
gotowanie.
Od tego czasu zawsze testowano innowacyjne
rozwigzania, a przyswiecato temu jedno motto:
sprawic, by codzienne zycie
stato sie tatwiejsze.




Przez wszystkie te lata Tefal oferowat szeroki wachlarz
Innowacyjnych rozwigzan.

Dzis Tefal jest Swiatowym liderem w segmencie naczyn
do gotowania z nieprzywierajgcg powtoka, a takze
swiatowym liderem w segmencie zelazek, urzadzen
do gotowania, szybkowarow, produktow do
przygotowywania zywnosci i napojow oraz wag.

Obecnie Tefal jest obecny w 120 krajach.

Tefal

|deas you can't live without.




ASPRTYMEMNT PRODUKTOW MARKI
TEFAL

Garnki i patelnie,
Szybkowary,

Formy do pieczenia,
Akcesoria kuchenne,
Noze,

Naczynia do przechowywania zywnosci




Blendery,

Roboty planetarne,
Sokowirowki i wyciskarki,
Szatkownice,

Tostery,

Czajniki elektryczne,
Grille elektryczne,
Opiekacze,

Parowary,

Frytkownice (actifry),

Multicookery,
Wypiekacze do chleba,




o Zelazka,

o Generatory pary,

o Maxi zelazka,

o Urzadzenia wielofunkcyjne do gotowania




MARKA TEFAL STAWIA NA INNOWACJE

"Innowacja to nasze DNA"

Firma Tefal wykorzystuje wiedze fachowg z obszaréw technologii,
ergonomii, codziennego uzywania produktow i przyzwyczajen
konsumentow, aby poznac Twoje potrzeby i wymyslac nowe

rozwigzania, produkty | ustugi, ktére poprawig Twoje codzienne
zycie.

Zespot odpowiedzialny za badania i rozwoj nieustannie zbiera

Informacje o najnowszych technologiach i oczekiwaniach
konsumentow.

Wsrod innowacji marki Tefal mozna wyroznic technologie jak:
ActiFry
Freemove
Thermo-Spot
Smart Technology




Marka dba takze o to, aby ich klienci jedli smacznie
| zdrowo - na stronie www.tefal.pl znajdziemy mnostwo

ciekawych przepisow na przystawki, dania gtowne
| desery uwzgledniajgce stopnie trudnosci dan, koszt
przygotowania czy specjalng diete.



http://.pl

By utatwiC kontakt z klientami Tefal stworzyt
Dziat Obstugi Klienta.

Na stronie Dziatu oferowane sg odpowiedzi na
najczesciej zadawane przez klientow pytania,
instrukcje obstugi, informacje o sklepach
oferujgcych produkty Tefal, naprawach,
gwarancji i rekojmi oraz dane kontaktowe.

PYTANIATODPOWIEDZ

www.tefal.pl



http://.pl
http://.pl

POZYCJA MARKI TEFAL w RANKINGACH

Pozycja marki TEFAL

ranking rok
Dutch Strongest Brands 2014 36
By BrandAsset Consult
Dutch Strongest Brands 2013 32
By BrandAsset Consult
Dutch Strongest Brands 2012 26
By BrandAsset Consult
Diutch Strongest Brands 2011 27
By BrandAsset Consult
FranBrand Top 100 French Brands 2011 19
By MPF Consulting
EURIB Top 100 of Indispensable Brands 2010 a8
By EURIB
FranBrand Top 100 French Brands 2010 22
By MPF Consulting
EURIE Top 100 of Indispensable Brands 2008 B2

By EURIB




W

SZCZESCIOKAT MARKI KAPFERERA
DLA MARKI TEFAL

- WYGLAD- nowoczesny design, znak towarowy,

logo- czerwone, pogrubione litery

. 0OSOBOWOSC- nowatorski, ale doceniajacy

tradycje, ceniacy wysoka jakos¢é

. KULTURA- wysoka jakosS¢, najnowsze innowacje
- WIZERUNEK- ludzie w kazdym wieku, lubiagcy

gotowac i spedzac czas w kuchni oraz w gronie
rodziny,

. ODBICIE- aktywni kucharze, szukajacy produktow

wysokiej jakosci w przystepnej cenie

. RELACJE- diugotrwate relacje, zaufanie



POLSKA MARKA PRODUCENTA GARNKOW-
GERLACH

O

GERLACH




OD PONAD 250 LAT GERLACH TOWARZYSZY

POLAKOM W KUCHNI | JADALNI.

Budowana przez ponad dwa wieki tradycja tgczy
ponadczasowg elegancje z najwyzszg jakoscig
wytwarzanych produktow, ktore zostaty docenione

licznymi nagrodami i wyrdznieniami.

HISTORIA MARKI

9

|
1829

Filip Szaniawski rozpoczyna Dziatania wojenne powodujq Car Mikolaj | doceniajac jakosc
budowe wielkiego pieca do surdwki zawirowania w dzigjach fabryki, produktdw Samuela Gerlacha,
W Kuznicach Drzewickich, by Jednakw 1824 r. Samuel Gerlach, zezwala na sygnowanie marki
przywracic Drzewicy Jej Swietnosd Wyksztalcony 2a granica korong, keéra pozostata w logo
sprzed licznych wojen i klesk rzemieéinik, rozpoczyna produkgje firmy Gerlach 5.A. do dzis.
Zywiotowych. Moment ten stanowi nozy oraz wyrobaw chirurgicznych.

punkt wyjsda do rozwoju
drzewickiej fabryki.

.’ .
1346

Po fmierci Samuela Gerlacha oraz
jego zony, kisrownictwo nad
fabrykg przejmuje jej
dorychczasowy pracownik, majster
nozowniczy - August Kobylariski.
Poslubia on najstarsza corke
Samuela Gerlacha - Emilig i
wspdinie kupuja drzewicks fabryke.




W 2013 r. Gerlach rozwija asortyment produktowy
wprowadzajgc na rynek naczynia kuchenne takie jak
garnki 1 patelnie, ktore szybko zdobywajg uznanie
kKlientow. Poszerzenie oferty Gerlach o nowe naczynia
kuchenne przyczynia sie do szybkiego | znaczacego
wzrostu obrotow firmy.




GERLACH S.A. DZIS

Wspotczesnie Gerlach to dynamicznie rozwijajgce sie
przedsiebiorstwo, sukcesywnie wdrazajgce
nowoczesne rozwigzania i czerpigce z wielowiekowej,
bogatej tradycji.

Na przestrzeni ostatnich lat oferta marki Gerlach zostata
Znacznie poszerzona, a niezmiennie wysokiej jakosci
produkty zdobywajg uznanie konsumentow.

Dzieki temu Gerlach jest najbardziej znang markg na
rynku sztuccow i nozy kuchennych w Polsce, co
w ostatnich latach potwierdzajg wyrdznienia
prestizowego konkursu Superbrands oraz inne
nagrody i tytuty.
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MARKA GERLACH OFERUJE KLIENTOM
MOZLIWOSC ZAKUPU PRODUKTOW NA STRONIE
INTERNETOWEJ

Dodatkowo, zadbano takze o wykaz sklepow
partnerskich, gdzie mozemy zakupi¢ wymarzone
garnki oraz inne artykuty Gerlach.

S A—



PrzygotowywaniDodatkowo marka Gerlach dba

0 zrodta inspiracji do wspolnego gotowania i jedzenia.
Na specjalnej stronie znajdziemy informacje o:

u positkow
Gotowaniu
Serwowaniu
Spozywaniu jedzenia

Oraz prezentow
na specjalne okazje




POROWNANIE MAREK

Marka zagraniczna

Popularna na catym
swiecie

Mtodsza

Nowoczesna,
Innowacyjna

Szerszy asortyment, nie
tylko produkty do kuchni

Nie ma mozliwosci
zakupu na stronie online

Numer 1 w rankingach

Marka polska
Popularna w Polsce
Starsza

Tradycyjna, ale dba
0 innowacje

Produkty przeznaczone
do pracy w kuchni
Mozliwos¢ zakupu
na stronie firmowe]
Zajmuje nizsze miejsca
w rankingach, jednak

zawsze jest wymieniane
wsrod czotowych marek



POROWNANIE UDZIALOW W RYNKU WIODACYCH
PRODUCENTOW GARNKOW NA RYNKU POLSKIM

Ranking producentow

® Tefal

@ Berghoff

© Gerlach

@ Hyundai

@ Hoffner

@& Ambition

® PYROFLAM
® Kinghoff

@ Bohmann
@ Stalgast




SZESCIOKAT MARKI| KAPFERERA
DLA MARKI GERLACH

o WYGLAD - prosty, tradycyjny, znak towarowy
- korona z datg zatozenia

o OSOBOWOSC- tradycjonalista, cztowiek spetiony,
cenigcy prostote

o KULTURA- wygoda | harmonijno$¢, dbanie o jako$¢

o WIZERUNEK-przywigzujacy wage do wielowiekowe]
tradycji, prostoty i jakosci

o ODBICIE-aktywni gastronomicznie, pewni siebie
tradycjonalisci

o RELACJE-zaufanie, przywigzanie, dlugotrwale relacje




WYKORZYSTANE STRONY WW\W:

o http://www.tefal.pl

o http://www.gerlach.pl

o http://kobiety-kobietom.com/zakupy/ranking.php?pr=garnki
o http://webranking.pl/2901-garnki-i-patelnie.html

o http://www.infogarnki.pl/

o http://www.garniec.pl
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ZRODLA WYKORZYSTANYCH MATERIALOW
GRAFICZNYCH:

http://articles.scaleme.pl/13E87987/24811/293x165/centercrop
http://www.panifotografgotuje.eu/wp-content/uploads/2016/02/zupa-gotowanie-bez-przepisu.jpg

http://kapps-store.pl/garnki-ceramiczne-riess/414-garnek-riess-do-smazenia-frytek-24-cm.html

http://www.mniammniam.com/obrazki/chlebzgarnkal.jpg
http://plyta-indukcyjna.pl/wp-content/uploads/2010/02/schemat-300x168.jpg
http://naludowo.pl/wp-content/uploads/2014/06/garncarstwo_23-960x500.jpg

http://www.garncarz.com/Grafika/starypiec.jpg
http://chruscielowisko.dzwiek.org/wp-content/uploads/2011/03/piecO1_01.jpg

http://strefaform.pl/product-pol-3783-Patelnia-z-uszami-CRAZY-YELLOW.htmi
http://www.ceneo.pl/Zestawy garnkow_i_patelni

http://imged.pl/kuchenka-indukcyjna-zelmer-41z012-6-6497800.html
http://bangla.babyonline.pl/opinie/p49538/vorwerk-thermomix-tm5-robot-komputer-kuchenny
http://www.e-commerce.pl/Tefal-Patelnia-Bienvenue,2094.html
http://sklep.dajar.pl/garnek-stone-16-cm-ambition

http://dogotowania.pl/kategoria/7-
garnki?%2525253Fn=9999%3Fn%3D9999%3FNn%3D9999?n=9999

http://tefal.pl
http://mww.gerlach.pl
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